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(S NIEONSANTIACGUES

carte w4 du 31 janvier au L7 février

La bisoue de crevettes en dewx fagons

Risotto de fenoull aux cogques et chorizo, écume dle mer au Parmesan
Salade de lentilles corail, mousseline de volaille aw vas el hanout
CEuf parfait 63, poélée de plewrotes, lard confit, siphon de pomme ole
terre

B S

Filet de plie meunilre, embeurvée de chouw vert, beurve mousseux et purée
Robuchon

Coeur de saumon grillé, sauce Chorown, pak chot rissolé, Povwmes Pont-
Neuf

Filet pur de pore, gliteauw de chiconnettes, polenta de chitaignes, sauce
wmarchand de vin

Entrectte de boeuf (2cts) bewrre composé aux saveurs du Sud, salade
rafraichissante et Pommes Chiteau
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% Plateau de fromnges d'ict et d'atlleurs
“* Tartelette poire & La vergeoise, glace aux amandes douces
& Uéelair du jour



Nos Apéritifs

Martint / gancia 4,00
Porto / Sherry 4,50
camparl / Pleon + soft 4.50
Whisky / gin / Vodka + soft 6,00
Ricard 4.00
Martini Royal ( Martini - Prosecco ) 5.00
Gin Fizz ( gin - citron - Soda ) 5.50
Flitte de Crémant d’Alsace 4,00

Nos bolssons

Softs (spa orange, citron, coca, jus d'oranges) 2.00

Baux plate ou gazeuse 25 cl 2,00

Eaux plates ou gazeuses 50 cl 4,00

Bidre 2,50
PRIX DUMENW :

> 42 euros par personne (entrée, plat, dessert) Yy compris Lapéritif et les mises en
bouche, Les vins en accord et Le café et mignardises.
> 30 euros par personne (entrée, plat, dessert) hors bolssons.

A LA CARTE : Les entrées : 15 euros/ Les plats : 20 euros/ Les desserts : 7 euros







